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Арт. 02140
Активная пена для мытья пищевого оборудования
· Наименование 

Активная пена для мытья пищевого оборудования

· Описание
Сильнодействующее средство. Предназначено для профессиональной мойки пищевого оборудования. Отлично моет как в горячей, так и в холодной воде. Эффективно растворяет жиры животного и растительного происхождения, нагар, копоть. Чистит, дезинфицирует и придает поверхности блеск. Обладает высокой биоразлагаемостью. Рекомендуется использовать на предприятиях пищевой промышленности,  предприятиях общественного питания и других.
· Физико-химические показатели

Внешний вид и запах: Светло-коричневая жидкость с ароматом лимона. При энергичном взбалтывании пенится.

Концентрация водородных ионов (pH): 10-11 

Плотность при 20°С: 1,15 г/см3
Содержание ПАВ: более 10%

Рекомендуемая рабочая температура:  20 - 80°С

· Состав 

Неионогенные и анионные поверхностно-активные вещества (ПАВ), едкий натр, поликарбоксилаты, оптимизированная смесь этоксилированных спиртов и алкилглюкозида, природный растворитель на основе терпеновых масел.
· Области применения

Мытьё пищевого оборудования, грилей, печей и коптильных камер.
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· Способы применения
 Нанести рабочий раствор на поверхность с помощью губки, щётки или пеногенератора. Выдержать 1-2 минуты, а затем смыть большим количеством воды. НЕ допускать высыхания пены! Использовать защитные перчатки!
· Расход
Для мытья загрязнённых поверхностей: 1:30
Для мытья сильно загрязнённых поверхностей: 1:20

· Упаковка

Разливается в тару 1л, 5л и 10л
· Хранение: 

Хранить плотно закрытым в оригинальной упаковке. Гарантийный срок хранения: 2,5 года 
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